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a filosofia che guida la nostra produzione

punta soprattutto sulla filiera corta cioe all'utilizzo

di materia prime di qualita per l'alimentazione della
mandria, sugli ampi spazi a disposizione per
aumentare il benessere animale e alla creazione di
tutte le condizioni che determinano un'elevata
qualita del latte che, insieme all'immediata
trasformazione entro massimo sei ore dalla
mungitura, creano le condizioni per realizzare un

prodotto di altissima qualita.

Abbiamo deciso di occuparci direttamente

dalla distribuzione senza affidare il servizio a terzi
in modo da poter garantire ai nostri clienti un
controllo continuo e costante di tutte e fasi

aziendali, dall'allevamento al cliente finale.




Le nostre specialita

Aversana
di bufala



Boccone
di bufala
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Seamera
di bufala
al limone
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Brovola
atfumicata
di bufala
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cotta
di bufala
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Gaciocavallo
di bufala
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Scamorza
affumicata
elbianca

di bufala



www.lattesale.it

Buiiata
di bufala



TrecER
di bufala
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Straccratella
di bufala
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Via Posidonia, 185

Salerno, Italy

M: 329 232 278 6
T: 089 995 828 6

Opificio Associati
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